Protokoll Ausschusssitzung Regionalvermarktung w

10.08.22 Erndhrungsrat
Kdln und Umgebung

Anwesend: Michael, Manuela, Matthias, Miriam, Katharina, Lea, Dana, Natalie

Nachste Ausschusssitzung: 28.09.22, 19 Uhr im ER Biiro

Agenda:
1) Regionallabel

2) Open Source Brot

3) Himmel un Aad

4) Bericht aus dem Rheinisch-Bergischen Kreis

5) Vermarktung Ertrag von Obstwiesen

6) Zukunft Ausschuss & Idee Ernte-Mitmachaktion

7) Sonstiges/Veranstaltungen

1) Regionallabel

Natalie hatte Gesprach mit Stefan Gothe, Regionalwert Impuls, am 14.07.2022:

Er hat Uberlegungen, Konzept und Prasentation als Sprecher des Ausschusses RV vor etwa 3 Jahren
mal vorgestellt.

4-Stufensystem:
0: Betrieb in Umstellung
1: Regionaler Betrieb
2: Regional + nachhaltige Leistungen
3:regional, nachhaltige Leistungen + Bio-Zertifikat

Leistungsrechner von Regionalwert Impuls: Nachhaltigkeit in der Landwirtschaft messen |
Regionalwert Leistungen (regionalwert-leistungen.de)

Kriterien gibt es bereits gentigend von anderen Regionallabels

Kontrollsysteme auch, Regionalwert Impuls hat es fiir ,Heimat - nichts schmeckt ndher® entwickelt
(Alle 10 Jahre groRer Check, jedes Jahr Selbstcheck)

Fokus war zunachst auf Betriebe und Verarbeitung und rat dies uns auch zu

Finanzierung (am besten durch Stadt KéIn), 50.000Euro zum Starten sei gut (Recherchearbeiten,
Akteure mitnehmen, Branchen zusammenbringen, Vernetzung fiir den Prozess)

Markentrager ware der ER, daneben eine Genossenschaft, GmbH griinden fiir
betriebswirtschaftliche Interessen


https://www.regionalwert-leistungen.de/
https://www.regionalwert-leistungen.de/

Idee zusammen mit LEADER Regionen zu machen (LAEDER + VITAL NRW im RB Koln:
Westzipfelregion, rheinisches Revier an Inde und Rur, Ziilpicher Borde, Eifel, Berg. Wasserland,
Oberberg, Vom Bergischen zur Sieg) (ggf. auch Regionalvermarktungsinitiativen NRW interessant)

Muss auch nicht unbedingt ein reines Regionallabel sein, kann auch ein Partnerschaftslogo mit dem
ER sein in Kooperation mit anderen Regio-Marken (nicht in Konkurrenz)

Natalie hatte auch Gesprach mit Hr Pfeifer, Eifel-Marke, am 8.7.2022:
4 Rubriken: EIFEL-Produzenten, -Gastgeber, -Energie, -Arbeitgeber

Beginn vor etwa 20 Jahren durch Forderprojekt vom Kreis Bitburg-Priim, war nicht rein
wirtschaftliches Interesse. Netzwerk aus den Kreisen in der Region

Seit 10 Jahren reines Unternehmen, 3,5 Vollzeitstellen, finanziert sich u.a. aus Mitgliederbeitragen:
Koordination, Marketing, Kontrolle

Gesellschafter sind Bauern- und Winzerverband Rheinland-Nassau e. V., Eifel Tourismus GmbH,
Kreishandwerkerschaft Mosel-Eifel-Hunsriick-Region, Naturpark Nordeifel e.V., Verein Naturpark
Stdeifel e.V.; halten sich aber eher aus dem Geschehen raus

Haben durch Corona, Flut und Ukraine Kriese viele Probleme, Landwirten geht’s nicht gut,
Geschaftsfeld Tourismus schwachelt und auch das Fachkrafte Netzwerk

Kontrolle durch Externe (Gebiihren), haben 25 unterschiedliche Zertifizierungen

Fokus lag zu Beginn auf Lebensmittel und Tourismus und dann erst Gastro und spater
Arbeitgeber/Fachkrafte und Energie

Kriterien stammen zunachst aus dem Forderprojekt, waren aber zu theoretisch und nicht in der
Praxis anwendbar, haben dann durch Beratungen selbst Kriterien entwickelt

Produkte mit der Eifel-Marke wiirde er auch gerne nach Kéln mehr verkaufen als Erganzung! Nicht
Konkurrenz!

Er hofft sich eine Zusammenarbeit und Kooperation

Anbau in/um Kéln gehort nicht mehr zur Region Eifel, Grenze nach Norden liegt bei
Euskirchen/Rheinbach/Ahrweiler

Es gibt Systempartner, wobei der Betrieb aul3erhalb der Region Eifel liegt aber das Urprodukt aus
der Eifel stammt

Michael: Mégliche Zusammenarbeit auch mit Label Bergisch Pur, Oko-Modellregion Bergisches
RheinLand Uberlegt ebenfalls ein Label zu entwickeln. Konzept von Stefan leicht tibertragbar

Lea: Grundlegende Frage, was wir genau mochten? Welchen Mehrwert gibt uns ein Label? Wollen
wir Transparenz? Eine Marke? Ein Label? Welche Wirkung erhoffen wir uns?

Michael: Vertrauen soll geschaffen werden und die Erwartungen, die ein ER hat, sollen ersichtlich
gemacht werden

Lea: Die Art wie bei Du bist hier der Chef auch interessant nur natirlich nicht alle Wiinsche werden
sich mit jenen vom ER decken.
Vertrieb auch notig - wie gestalten?



https://www.bergischpur.de/
https://dubisthierderchef.de/

Matthias: deutschlandweites Label mit einheitlichen Kriterien ware auch sinnvoll

Benotigen auch einen starken Partner, bspw. Rewe. Da wird Manuela durch ihren neuen Job ab
Herbst nochmal nachhorchen was maglich ist.

Ein generelles Label mit der jeweiligen Region und ,Pur” dahinter wére auch interessant

Stadt ggf. anfragen, da schlieRlich mehr Bio in 6ffentlichen Einrichtungen angeboten werden soll

Ggf. sollte dem Gesamtvorstand eine Entscheidungsvorlage vorgelegt werden, um den Fokus
festzulegen und wer angesprochen werden soll

Bendtigen zudem eine Finanzierungsgrundlage

Dana: Generelle Problematik ist auch die Logistik, um bspw. Waren von kleineren regionalen
Betrieben zu transportieren. Zudem, von wo aus soll die Kontrolle stattfinden
Gastro ebenfalls wichtig einzubeziehen

Lea: Kriterienkataloge gibt es zu Genlige, Kriterien von Slow Food sehr wertvoll

Slow Food beginnt nun mit einer Weinzertifizierung, Warengruppe kann nach und nach
ausgeweitet werden. Ist auch fiir ER Label sinnvoll.

Neben einem Logo/Label ware vielleicht auch ein Slogan vom Netzwerk der ER interessant
BOL kann Projekt zu Regionallabel ggf. fordern

Dana: Social Engagement Awards (liber Munich Re / MEAG / ERGO Group AG) = ggf. lasst sich
daraus ein Projekt dazu finanzieren

2) Open Source Brot

Im Rahmen Setup Food Strip hat der ER zusammen mit OpenSourceSeeds eine regionale
Wertschopfungskette fiir ein Brot aufgebaut, das auf patentfreiem, Open-Source-lizenziertem
Saatgut basiert. Der Grof3teil des heute verwendeten Saatguts stammt nur von wenigen
multinationalen Konzernen.

Familie Laufenberg aus Erftstadt hat das Getreide (Weizen) angebaut und geerntet, gemahlen
wurde es in der Horbacher Mihle (Neunkirchen) und lagert derzeit dort.

Es gab insgesamt etwa 4 Tonnen Mehl

Eine Tonne des unbehandelten Mehls wurde bereits an die Backerei Boveleth geliefert und wird
dort im Herbst zu einem leckeren franzosischen Landbrot verbacken mit etwa 60-70%
Weizenanteil.

- Derzeit sind wir noch auf der Suche nach weiteren Backereien, die das Mehl zu leckerem Brot
verbacken oder nach grélReren Abnehmerinnen des Mehls, wie bspw. Kantinen, Unverpacktladen...

Werbematerialien (Banderolen und Flyer) haben wir bereits

Bei dem Mehl handelt es sich um den Typ 812. Und ein Teil des Verkaufspreises soll wieder an Open
Source Seeds in die freie Pflanzenzilichtung flielRen. Beim Open Source Brot betragt der Anteil 10
Cent und es sollte mind. 60% Weizenanteil haben

Preisliste und Lieferkonditionen werden derzeit mit Herrn Dobelke von der Horbacher Mihle
geklart

Wenn jemand eine geeignete Backerei oder andere Abnehmer:innen kennt, die sich fir das
Projekt und das Mehl interessieren, gerne Natalie kontaktieren


https://www.opensourceseeds.org/
https://www.horbacher-muehle.de/
https://baeckerei-boveleth.de/

3) Himmel un Aid

Himmel un Aad ist ein Start Up mit Sitz in KéIn und Bonn:

- ein Regionaler Online-Biolebensmittelladen mit vollem Bio-Sortiment aus der Region
- Produkte werden per Lastenfahrrad an Kund:innen rausgefahren

- aktuell ist das Angebot und der Shop auf Einzelkund:innen ausgelegt

->Ziel ist es nun eine Plattform fiir Unternehmen zu kreieren tber die u.a. Gastronomie,
Tagesmitter, Schulen und Kindergarten regionale Bio-Lebensmittel gesammelt von
Erzeuger*innen aus der Region bestellen und sich die Ware mit dem Lastenrad liefern lassen
kénnen. HUA mochte ein einfaches Shopsystem fiir die Geschafts-Kund:innen kreieren, in dem alles
aus der Region gesammelt bestellbar ist.

—Es soll so eine Liicke zwischen GroRRhandler:innen und Endkund:innen geschlossen werden. Durch
Bio-Rhein-Maas gibt es schon einen erfolgreichen GroRhandler fiir die Region, doch viele
Unternehmen brauchen kleinere Mengen. Die Zielgruppe sind folgende Betriebe:

- Restaurants und Cafés

- Kochschulen

- Urbane Hof-, Bio und Unverpacktladen

- Kitas und Tagesmdlitter

- Schulkiichen

- Vereine

> Solltet jemand interessierte Abnehmer:innen kennen, Kontakte gerne an Natalie geben

Manuela; Altenheime konnten ebenfalls interessant sein

4) Bericht aus dem Rheinisch-Bergischen Kreis

Michael:

- Gab Treffen zum Thema Oko-Modellregion Bergisches RheinLand, zusammen mit Bio-Kreis,
Mathias Johnen (dehoga), der ER Bergisches Land, etc.

Soll ein Beirat entstehen

- Aktion zu Kirschen Retten im Bergischen Land wurde vom ER Bergisches Land initiiert und vom
WDR aufgezeichnet: Kirschen frisch vom Baum - Initiative im Bergischen Land erntet gratis - Rheinland -
Nachrichten - WDR

Freiwillige haben bei der Ernte geholfen. Ein grolRer Teil der Ernte wurde an den regionalen Backer
Mario Fritzen aus Kiirten-Dirscheid gebracht. Dieser schaffte sich eine Maschine zum Kirschen-
Entkernen an und konnte so Kirschkuchen, Kirschmarmelade sowie Kirschkernkissen anfertigen
und bietet jenes auch aktuell noch an. So konnte eine rein regionale Lieferkette geschaffen werden.

Weitere ahnliche Aktionen zu anderen Obstsorten sind ebenfalls vom ER Rheinisches Land in den
kommenden Wochen und Monaten geplant.

- Im Rheinisch-Bergischen Kreis soll eine Stabsstelle zum Thema Ernahrungssouveranitat/-
sicherheit geschaffen werden

Ernahrungsstrategie soll ebenfalls entwickelt und integriert werden


https://www.himmel-un-aad.de/
https://www.oekolandbau.nrw.de/oeko-modellregionen/oeko-modellregion-bergischesrheinland
https://ernaehrungsrat-bergisches-land.org/
https://www1.wdr.de/nachrichten/rheinland/bergisches-land-initiative-obst-gemuese-kostenlos-100.html
https://www1.wdr.de/nachrichten/rheinland/bergisches-land-initiative-obst-gemuese-kostenlos-100.html

5) Vermarktung Ertrag von Obstwiesen

Michael: Obstwiesen und deren Ertrag konnen vermarktet werden. Die Obstwiesen liegen im
Bergischen Land, in KéIn und im Rheinischen Revier (RR) ndhe Ménchengladbach. Bzgl. Der Flachen
in Koln sind weitere Gesprache mit dem NABU geplant. Michael hat auch Kontakt zu Patrick R. =
Ggf. zusammen die Obstwiesen im RR betreuen. Es handelt sich um 2000 Baume, die dem RWE
gehdren und weitergegeben werden sollen. Das entspricht etwa 100T Apfel.

6) Ernte-Mitmachaktion und Zukunft Ausschuss

Michael: Idee eine Mitmach-Aktion dhnlich wie im Bergischen auch in K&ln zu veranstalten

Am besten an einem Ort mit guter Anbindung (Bspw. Im Oktober in Rodenkirchen oder iber dem
NABU). Michael kann Saftpresse anbieten

Bezug zur regionalen Produktion und Herstellung kann so wieder hergestellt werden
Schnibbeldisco auch eine Idee

Matthias: Eine weitere Idee ist, auf Politiker:innen zuzugehen und abzufragen, wie wir ihnen ggf.
helfen kénnen, bzw. auch abzufragen, was genau gerade Thema ist und dazu Hilfe anbieten (nicht
nur Forderungen stellen). ER kann durch sein Netzwerk sicherlich einen guten Beitrag leisten

= Ggf. zusammen essen oder eine anderweitige Runde dazu machen

Ziel sollte auch sein durch die gemeinsamen Gesprache und Mitmach-Aktionen neue Interessierte
flr den Ausschuss zu gewinnen

Die Aktionsideen sind in der Runde gut angekommen und die Mehrheit der Teilnehmenden ist auch
mit der aktuellen Arbeitsweise des Ausschusses zufrieden und wiinscht sich weiterhin interessante
Diskussionsrunden und Inputs

= Wiinsche und Ideen fiir weitere Inhalte konnen gerne an Natalie weitergegeben werden

7) Sonsiges & Nachste Veranstaltungen
- Kolloktiv mochte den Laden Anfang des kommenden Jahres er6ffnen

- Interessante potenzielle Fordergeldgeber: BOL, Aktionsprogramm Natdirliche Klimaanpassung
und Social Engagement Award (ERGO)

14.08. Tag der Stadtnatur, Gut Leidenhausen

20.8. Essbare Stadt Ausflug nach Andernach

16.09. Exkursion Gut Clarenhof mit VHS: Regionale Landwirtschaft - wenn Essen mehr wert ist.
17.09. Nachhaltigkeitstag auf dem Gertrudenhof

24.09. Vollversammlung im JuZi Siilz

29.09. Vortrag von Katrina mit VHS: Vélkische Landnahme und rechte Okologie

21.10. Vortrag mit VHS: Globale Nahrungsmittelkonzerne und die gemeinsame EU-Agrarpolitik -
Auswirkungen auf die Landwirtschaft in Koln

Anlagen

Folien von Stefan Gothe (Regionalwert Impuls) zum Thema Regionallabel



